Geflullte Kartoffel

Zutaten:

15 Stick Kartoffeln
500g Faschiertes
1Bund Petersilie

3 Stick Knoblauchzehen
3 Eigelb

1 EL Tomatenpaste
Semmelbroseln

2 Stlck Zwiebel

Ol, Salz, Pfeffer
Paprikapulver
Kurkuma

Zubereitung:

Das Backrohr auf 200Grad vorheizen.
Die Kartoffeln waschen und halbieren.

Das Faschierte mit den gehackten Zwiebeln, der gehackten Petersilie,
Tomatenpaste und den Gewirzen vermischen.

Die Kartoffelhalften mit der Masse befullen und anschlieBend mit
verquirltem Eigelb und Semmelbrdseln panieren.

Die gefiillten Kartoffeln auf ein Backblech legen und mit Ol bespritzen,
anschlielend fir 30 Minuten backen.

Rezept und Foto wurden von Ruqgaia zur Verfiigung gestellt.
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