Fleischballchen
mit Kase und Zuchini

uberbacken
Zutaten:
500 Gramm Hackfleisch
2 Essloffel Crackermehl fur die Sole:
1 Zwiebel 1 Essloffel Tomatenmark
1 Handvoll fein gehackte 1 Essloffel Pfefferpaste
Petersilie 1 Teeloffel Salz
1 Ei 2 Tassen heilles Wasser
2 Knoblauchzehen =
1 Teeloffel Salz Ol zum Braten
1 Teeloffel Chiliflocken
1 Teeloffel schwarzer Pfeffer Griner Pfeffer
1 Teeloffel Kreuzkimmel Kirschtomaten
4 bis 5 Zuchini
Kase

Zubereitung:

Alle Zutaten gut miteinander vermengen und zu Béllchen formen,
in Ol braten.

AnschlieBend mit Zuchini umwickeln und mit Kase im Backrohr
uberbacken.

Die SoRRe zubereiten und das Gericht mit grinem Pfeffer und
Kirschtomaten anrichten.

Rezept und Foto wurden von Emine Demir zur Verfiigung gestelit.
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